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3-Zoll-Auslauf mit Entgasung (Schütz)

IBC-Container 1000l neu Ex-geschützt auf Stahlkufenpalette 225mm
Deckel, Gefahrgutzulassung, Stahlmantel und 3-Zoll-Auslauf mit Entgasung
(Schütz)

Artikelnummer IN10SSKP225UNEXSMSP
Gewicht 72.4kg
Länge 1200mm
Breite 1000mm
Höhe 1160mm

Produktbeschreibung
Der 1000l IBC-Container ist Ex-geschützt ausgeführt und auf einer robusten Stahlkufenpalette montiert. Dank UN-
Gefahrgutzulassung, Stahlmantel sowie integrierter Entgasungsdeckel eignet sich dieser IBC optimal für den sicheren
Einsatz in anspruchsvollen industriellen Anwendungen.

Die herausragenden Merkmale des IBC-Containers
Der Ex-geschützte leitfähige 1000l IBC-Container ist mit einer entsprechenden Erdung ausgestattet und somit für
Füllgüter mit einem Flammpunkt ≤ 60 °C geeignet.
Durch die Erdung ist der Container auch in explosionsgefährdeten Bereichen mit Gas- oder Dampfatmosphären
einsetzbar, da elektrostatische Aufladungen beim Befüllen, Entleeren und Transportieren zuverlässig vermieden
werden.
Der stabile Stahlmantel bietet zusätzlichen mechanischen Schutz und erhöht die Sicherheit sowie Langlebigkeit
des IBC-Containers im täglichen Betrieb.
Die integrierte Entgasung sorgt für einen kontrollierten Druckausgleich und unterstützt eine sichere Handhabung
sensibler Füllmedien.
Die Stahlkufenpalette ermöglicht eine problemlose Aufnahme mit Gabelstapler oder Hubwagen und ist ideal für
den industriellen Dauereinsatz geeignet.
Dank der robusten Konstruktion ist der 1000l IBC-Container auch im befüllten Zustand stapelbar und optimal für
den Transport ausgelegt.
Der IBC-Container verfügt über die UN-Gefahrgutzulassung UN31HA1/Y/ und kann somit für eine Vielzahl von
Gefahrgütern der chemischen Industrie eingesetzt werden, beispielsweise für Säuren, Öle oder Laugen.
Ausgestattet mit einem 225 mm Schraubdeckel sowie einem 3-Zoll-Auslauf ist der Container vielseitig einsetzbar.
Verschiedene Anschlüsse und Adapter aus unserem IBC-Zubehör können problemlos angebracht werden.
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Produkteigenschaften
Auslauf 3 Zoll
UN-Y-Gefahrgutzulassung ja
Durchmesser Einfüllöffnung 225 mm
Flüssigkeitszulassung ja
CDS1-System (z.B. für AdBlue) nein
Lebensmittelzulassung nein
Palettenart Stahlkufenpalette
EX-geschützt ja
Entgasung ja
Liter 1000
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